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Moni walnynbonce

Zmystowa podréz kulinarna
poswigcona mitosci, gdzie kazde
danie opowiada wtasng historie.
Amuse-Bouche

Créme bradlée z foie gras, chrupigcy
french toast, delikatne gazpacho malinowe

Przystawka

Selekcjonowane szparagi, wytrawny sernik
z serem truflowym z Alby, aksamitny sos holenderski

Aksamit Szefa Kuchni

Krem z rzemie$iniczego chleba, aksamit pomi-
dorowy, tuficzyk btekitnoptetwy, krewetka Black Tiger,
kremowa burrata

Tagliolini

Swieze tagliolini w masle cytrynowym,
tatar z wotowiny Black Angus, kawior

Danie Giowne

Roladka z tososia

ze szpinakiem i serkiem robiola, bisque z homara, sos
Srodziemnomorski

lub

Filet Rossini

z foie gras, purée ziemniaczane z truflg,
redukcja z wina Barolo

Deser
~Pekniete Serce”

Mus z gorzkiej czekolady, gorgcy coulis malinowy

Wieczér stworzony z mysiqg
o celebraciji mitosci
poprzez elegancje

smaku i emocije.
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Eine sinnliche Genussreise im Zeichen
der Liebe — jedes Gericht erzdhlt seine
eigene Geschichte.
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Amuse-Bouche

Foie-gras-Créme-brdlée, knusp[iger French Toast,
feines Himbeer-Gazpacho

Vorspeise
Ausgewdhlter Spargel, herzhafter Alba-Triif-
felkésekuchen, samtige Sauce Hollandaise

»

Das Samtgericht des Kiichenchefs

Hausgemachte Brotschaumcreme, Kirschtomat-
en-Velouté, Blauflossenthunfisch, Black-Tiger-Gar-
nele, cremige Burrata

Tagliolini

Frische Tagliolini in Zitronenbutter,
Black-Angus-Tatar, Kaviar

Hauptgang
Lachs-Involtino

mit Spinat und Robiola, Hummerbisque,
mediterrane Sauce

oder

Filet Rossini

mit Foie gras, Truffelkartoffelpuree,
Barolo-Reduktion

Dessert

~Gebrochenes Herz”

Dunkle Schokoladenmousse, heilRer Himbeer-Coulis

Ein Abend, der der Liebe
gewidmet ist

— voller Eleganz, Geschmack
und Emotionen.




